Valtuustoaloite lihajalosteiden alkuperamaan merkitsemisesta kaupungin ruokaloissa

Kaupunginhallitus 16.05.2022 § 173
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KAUPVALT 02.09.2019 § 76

Paatos

KAUPHALL 09.09.2019 § 242

Kaupunginjohtaja ehdottaa:

Paatos

"Yl6jarven Keskusta kokee, ettéd jokaisella ihmisella on oikeus tietda mita syo.
Suomeen tuodaan télldkin hetkella lihaa, jonka tuottaminen Suomessa on
kiellettyd. Kunnat tekevat Suomessa ruokahankintoja vuosittain 350 miljoonalla
eurolla. Ostamalla ympariston kannalta hyvilla viljely- ja tuotantomenetelmilla ja
eldinten hyvinvointia ja elintarviketurvallisuutta edistavilla tavoilla tuotettuja
elintarvikkeita ja ruokapalveluja voidaan vaikuttaa alueellisten ja kotimaisten
tuotteiden ja yritysten palveluiden kysyntaan. Elintarvikkeiden hankinnoilla on
yhteys mikrobildadkeresistenssiin. Ostopadatoksilla on myds suora yhteys
kansantalouteen ja vaihtotaseeseen.

Kaikissa Suomen tarjoilupaikoissa on aterian ainesosana kdytettavan tuoreen,
jddhdytetyn tai jadadytetyn lihan alkuperamaa ilmoitettava kuluttajalle kirjallisesti
1.5.2019 alkaen. Kantar TNS:n selvityksen mukaan 80 prosenttia kuluttajista pitda
tarkedna, etta tieto aterian ainesosana kaytetyn lihan ja kalan alkuperamaasta
olisi tarjoilupaikoissa saatavilla ilman, etta sita tarvitsee erikseen kysya.

Ylojarvelle lihat ja lihatuotteet toimittaa Wihurin tukun kautta HK ja Saarioinen.
Tuotteiden kotimaisuusasteen pitaisi olla 100%.

Lihan ja lihajalosteiden hankinnan sopimus Yl6jarvelld on paattymassa vuoden
2019 lopussa ja uuden tarjouspyynnon valmistelu on kdynnissa ja Ylojarven
Keskusta tahtaa siihen, etta tulevaisuudessa Yl6jarven kaupungin ruokaloissa kay-
tettdvan lihan ja lihajalosteiden kotimaisuusaste on taysin 100%. Yl6jarvi on
yrittdjaystavallinen kunta ja toivommekin, ettd Yl6jarvi huomioi ja kunnioittaa
my0s suomalaisten maatalousyrittdjien tyota.

Tasta syysta esitamme, ettd Yl6jarven kaupungin ruokaloissa tulisi laittaa
alkuperamerkinnat kaikkiin lihavalmisteisiin esille omatoimisesti esimerkiksi
maan lippua tai kirjainlyhennetta kayttdaen. Tavoitteena on sailyttaa vastuullisten
tuotteiden hankinta ja tarjoaminen kaupungin ruokapalvelussa jatkossakin ja
lisata kayttajien turvallisuuden tunnetta.

Yl6jarven Keskustan valtuustoryhma"

Kaupunginvaltuusto paatti lahettdaa em. valtuustoaloitteen kaupunginhallituksen
valmisteltavaksi.

Kaupunginhallitus paattaa lahettaa valtuustoaloitteen tekniikka- ja
ympéristéosastolle lausuntoa varten.

Hyvaksyttiin.



Kaupunginhallitus 16.05.2022 § 173

Valmistelija

Ruokapalvelupaallikkd

v. 2019- 2020 tarjouskilpailun liha- ja lihajalosteiden osalta voitti Kespro.
Hankintakaudeksi 1.1.2021 —31.12.2022 seka lisaksi mahdolliset optiokaudet.
Tilanne 23.3.2022, Kespro on sanonut sopimuksen irti puolen vuoden sopimuksen
mukaisella irtisanomisajalla paattymaan 23.9.2022.

Uuden tarjouspyynnon valmistelut on aloitettu Kuhan toimesta kuntien
ruokapalvelupaallikéiden kanssa. Tarjouspyynnon valmistelussa liha ja
lihavalmisteiden osalta hankintakriteerina kdytetdan:

1. Yleiset vaatimukset

TUOTTEIDEN JA NIIHIN LITTYVAN PALVELUN VAATIMUKSET:

Tarjottavien tuotteiden tulee olla ammattikdayttoon soveltuvia ja niiden tulee
tayttaa elintarvikkeista ja niiden valvonnasta Suomessa voimassa olevat lait,
asetukset, standardit ja muut viranomaismaaraykset. Tuotteiden alkupera tulee
pystya selvittdmaan aukottomasti. Tuotteiden raaka-aineet eivat saa sisaltaa
GMO tai sateilytettyja raaka-aineita (poisluettuna mausteet).

Tarjottavista tuotteista tulee pystya valmistamaan suomalaisten
ravitsemussuositusten mukaisia aterioita. Ravitsemussuosituksiin voi tutustua
Internet-sivuilla: www.thl.fi.

Hankintayksikdn tai sen nimeaman tilaajan pyynnosta tarjoajan tai toimittajan on
todistettavasti pystyttdva esittamaan tuotteelle asetettujen vaatimusten
tayttyminen.

Tarjoajan tai toimittajan on myos pyynnosta ldhetettava virallisen
laadunvalvontaelimen todistus tuotteiden mikrobiologisesta laadusta tai
koostumuksesta.

2. Lihatuotteiden vaatimukset

Lihan ja lihajalosteiden raaka-aineiden tulee olla kansallisen ja EU-lainsdadannon
mukaisesti BSE-testattuja. Toimittajan on myds varmistettava, etta raaka-aineena
kaytettavien eldinten ruokinnassa ja kohtelussa on noudatettu kulloinkin
voimassa olevia tuotantomaan lakeja ja asetuksia. Lisdksi raaka- aineena
kaytettyjen lihatuotteiden tulee tayttda seuraavat vaatimukset:

e Alkuperad ja jaljitettavyys; toimittajan on pystyttdva ilmoittamaan tieto
siitd, missa maassa eldin, josta tuote on perdisin, on:
o syntynyt
o kasvatettu
o teurastettu
o prosessoitu ja pakattu
e Liha/lihatuote (sis. kananmunat ja munamassat) on salmonellavapaa
kaikista salmonellaerotyypeista ja tuontielintarvike on testattu komission
asetuksen (EY) N:o 1688/2005 liitteiden | — Il mukaisesti tai vastaavasti
(ei koske Suomea ja Ruotsia).
o Mikrobilddkkeita kdaytetaan vain sairaiden eldinten hoitoon eldinlaakarin
maarayksesta ja valvonnassa. Mikrobildadkkeiden kaytosta on pidettava
kirjanpitoa, jonka pitda olla saatavilla pyynnosta.



Esittelija

Paatosehdotus

P3aatos

e Teurastusprosessissa nauta, sika ja siipikarja on tainnutettava ennen
verenlaskun aloittamista ja eldimen pitaa olla tajuton ja tunnoton
kuolemaansa saakka.

e Siat ovat tiloilta, joissa saparoja ei typisteta.

e Siipikarja on tiloilta, joilla nokkia ei ole kasitelty esimerkiksi typistamalla.

e Tuotteeseen kaytetyn broilerilihan on oltava broileriparvesta, jonka
jalkapohjapistelukua seurataan.

e Broilerintuotantotilat noudattavat kerralla sisaan—kerralla ulos -
periaatteita, jossa untuvikot tuodaan kerralla osastoon ja teurastetaan
kerralla eika niita harvenneta kasvatuksen aikana. Kasvatuserien valissa
on suoritettava tyhjennys, puhdistus, kuivaus ja desinfiointi.

Kaupungin ammattikeittioissa on kaytetty 1.1.2021 alkaen kotimaisia liha ja
lihajalosteita.

Kotimaisen raaka-aineen lisaksi laatuvaatimus kypsissa lihoissa ravitsemuksen
mukaisesti:

Jauhettu naudanliha, rasvapitoisuus < 10%
SE suikale, rasvapitoisuus < 8%
Broilerin jauheliha, broilerin paistisuikale ja broilerinlastu, rasvapitoisuus < 9%.
Naudan paistilastu, (Lihan alkuperdmaa Fl ja EU) rasvapitoisuus < 8%,
valmistusmaa Suomi.

o Naudan lihan osalta on ollut saatavuusongelmia, tuotteen raaka-aine

on ollut talléin EU-alueelta.

Ruokamakkarat; rasvapitoisuus < 21%, kotimainen raaka-aine
Uunimakkara, suolapitoisuus <1,7%, kotimainen raaka-aine
Lenkkikuutio, suolapitoisuus < 2,0%, kotimainen raaka-aine
Nakkipala, suolapitoisuus 2,2%, sydanmerkkituote, kotimainen raaka-aine
Siskonmakkarapallero, rasvapitoisuus 1,7%, sydanmerkkituote, kotimainen
raaka-aine
Lihaleikkeleet, kotimainen raaka-aine
Leikkeleet, jotka ovat gluteenittomia, maidottomia, laktoosittomia ja
suolapitoisuus <2% seka tyydyttynyt rasva < 3,4%, 4 tuotetta. Lisaksi tuotteita,
jossa tyydyttynyt rasva <6,2 , kolme tuotetta.
Kokolihaleikkeleet, jotka ovat gluteenittomia, maidottomia, laktoosittomia ja
suolapitoisuus £2% seka tyydyttynyt rasva 0,7% - 2,5%.

Ruokalistamerkinnat:

Ruokalistaan tulemme merkitsemaan pdaraaka-aineen alkuperamaan lisaksi
ilmoitamme linjastossa erillisella tiedotteella pdaraaka-aineen alkuperamaan
1.8.2022 alkaen.

Kaupunginjohtaja

Kaupunginhallitus paattaa ehdottaa kaupunginvaltuustolle, ettd se hyvaksyy
tekniikka- ja ymparistdosaston lausunnon vastauksena aloitteeseen.

Hyvaksyttiin.

Kaupunginvaltuusto 13.06.2022 § 64

366/01.04.03/2022



Kaupunginhallitus ehdottaa
Kaupunginvaltuusto hyvaksyy tekniikka- ja ymparistdosaston lausunnon
vastauksena aloitteeseen.

Paatos Hyvaksyttiin.



